MENU Scolaire

Du lundi 1 au dimanche 28 juillet 2024

lun 1juil 24

mar 2 juil 24

mer 3 juil 24

jeu 4 juil 24

ven 3 juil 24

Déjeuner

) SALADE DE . CELERI REMOULADE
Entrée BETTERAVES PIZZA A L'ITALIENNE MELON SALADE COMPOSE BIO
o .. ._| ESCALOPE DE DINDE A . . POITRINE DE VEAU
Plat principal | COTE DE PORC POELEE LA CREME EMINCE DE BCEUF FARGIE QUENELLES NATURE
ACCO”;fl?g”em POMMES RISSOLEES SALSIFIS HARICOTS VERTS POMME PUREE TOMATE PROVENCALE
Fromage FROMAGE YAOURT AROMATISE PENITENT FROMAGE POLINOIS
Dessert MOUSSE CHOCOLAT FRUIT FROMAGE BLANC FRAISES AU SUCRE | COMPOTE DE FRUITS

BIO




MENU Scolaire

Du lundi 1 au dimanche 28 juillet 2024

lun 8 juil 24

mar 3 juil 24

mer 10 juil 24

jeu Il juil 24

ven 12 juil 24

Déjeuner

Entrée

MAQUEREAUX A LA

CAROTTE BIO RAPEE

PATE DE CAMPAGNE

SALADE VERTE

FRIAND AU FROMAGE

MOUTARDE
_|SAUTE DE CANARD AUX| TOMATES FARCIES BOULETTE D'AGNEAU COLIN SAUCE VIN
Plat principal OLIVES VEGETARIEN PAYSANNE LASAGNE DE BCEUF BLANC
Accompagnem POMMES RIZ EPINARDS HACHES A LA POELEE A LA
ent CAMPAGNARDES CREME VILLAGEOISE
Fromage FROMAGE COMTE PETIT MOURNIER
Dessert YAOURT FRUIT FRUIT TARTE FLAN CARAMEL FRUIT




MENU Scolaire

Du lundi 1 au dimanche 28 juillet 2024

o AR
ﬁ;.ﬁ

Déjeuner

lun 13 juil 24

mar 16 juil 24 mer 17 juil 24 jeu 18 juil 24

ven 19 juil 24

TOMATE SAUCE

SALADE DE POMMES DE

Entrée VINAIGRETTE TERRE AU SURIM! MELON SALADE VERTE MELEE SALAMI
o BCEUF BRAISE . HACHIS PARMENTIER | MEDAILLON DE COLIN
Plat principal PAUPIETTE DE VEAU ENSEMBLE BIO TOULOUSE GRILLEE VEGETARIEN AUX CAPRES
Accompagnem COQUILLETTES CAROTTE AIL ET PERSIL| TIANS DE LEGUMES POMMES DE TERRE
ent VAPEUR
Fromage FROMAGE POLINOIS PENITENT FROMAGE GRIMONT
Dessert COMPOTE DE FRUITS FRUIT BISCUITS MAISON FRUIT YAOURT SUCRE AUX

FRUITS Bio




MENU Scolaire

Du lundi 1 au dimanche 28 juillet 2024

lun 22 juil 24

mar 23 juil 24

mer 24 juil 24

jeu 23 juil 24

ven 26 juil 24

Déjeuner

Entrée SALADE COMPOSEE PASTEQUE ASPIC MELON SALADE VERTE
. ROTI DE DINDE AUX SAUTE DE PORC AU CUISSE DE LAPIN AU
Plat principal FINES HERBES CURRY RATATOUILLE ROMARIN LASAGNE AU SAUMON
Accompagnem HARICOTS VERTS AU
ent GRATIN DE COURGETTE BEURRE POLENTA FLAGEOLET
Fromage MORBIER FROMAGE DE CHEVRE FROMAGE FROMAGE FROMAGE
Dessert FRUIT BISCUIT MAISON COMPOTE DE FRUIT TARTE CREME AU CHOCOLAT




